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sQuienes somos ?

Esta es una empresa dedicada a la planeacién y ejecuciéon de
eventos socilales y empresariales, teniendo a su alcance
soluciones gastronémicas y logisticas con alianzas comerciales
como floristeria, pasteleria, catering, cocteleria, alquiler de
mobiliario y menaje, salones, sonido profesional, Djs, mdsicos,
fotografos y meseros calificados.

Llos platos son elaborados con técnicas gourmet y normas de
higiene rigurosas y ejecutados por chefs egresados de |la escuela

de gastronomia Mariano Moreno.



DECORACION Y
FLORISTERIA

ANTORCHAS O SENDEROS DE LUZ
VELOS

RAMO PRINCIPAL CON LAS 15
VELAS

CENTROS DE MESA FLORALES
CANDELABROS

CILINDROS

MAQUETA Y ESTRUCTURA PARA
EL PONQUE

ACCESORIOS VINTAGE




GUARNICION

PURE DE PAPA ARROZ CROISSANT
Gratinado, liso o en Coco, almendrado, Hojaldrado francés.
flor. con verduras, a la

soya o a la naranja.



PROTEINAS

»
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CORDON DE CERDO TERRINA DE POLLO FRIC ASE
CON TOCINETA Y CERDO DE POLLO
En salsa de quesos En salsa de ciruelas En salsa teriyaki
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TIRAMISU

Crema pastelera con,

chocolate. . =
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PONQUE

NEGRO
Envinado con nuet
Brasil, clmendras

brevas

BLANCO

En vainilla con almendras

pasas y brevas

Acompaiados de champana.



MOBILIARIO

Sillas Rimax o Tifanny.
Mesas.

salas lounge (Puf, sofas)
Manteleria, vestidos de
sillas, cintas, velos y
sobre manteles.

Menaje: Platos, cubiertos,
cristaleria, copas, vasos,
bandejas metdlicas,
jarras de vidrio y
servilletas de lujo.




SONIDO AMPLIFICADO
* Cabinas

SQNIDO Y ¢ Consolas

M Us I Cos * Mezcladores

¢ Microfonos

* luces roboticas
* |Gser de alto impacto
* Reflectores

| ke —4 i - MUsicos
- f =il * Maquina de humo. Mariachi o chirimia.
S o Wl
. DJ
/ . = * MUsica

, y” o * Mezclas en vivo

~ » . -

X AN ¢ Animacién
b - e

e Hora loca y accesorios.



FOTOGRAFIA

2 FOTOGRAFOS ENCARGADOS DE
CUBRIR EL EVENTO

] FOTO IMPRESA POR
QUINCEANERA RINCON SELFIE
VIDEO TIPO CORTOMETRAJE
RINCON SELFIE




LINEA PREMIUM
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SEDE EVENTOS LA SALON DE EVENTOS SALON DEL
URIBE COOTILCA CAFE
Capacidad: 120 Capacidad: 120 Capacidad : 120
personas. personas. personas.
Ubicacion: Km 2 Via Ubicacién: Calle 44 Ubicacion: Km 1 via la

Manizales, Caldas. #23 Manizales, Caldas. Linda, Manizales.



LINEA ECO

SALON DE EVENTOS - SALON DE EVENTOS SALON DE EVENTOS

NUEVO BSLOTE W (- SEESEA * - TORRES DE MILAN
' Capacidad: 120 personas.  Capacidad: 120 personas. ~ Capacidad: 100
Ubicacién: Crra 22 # 19 Ubicacién: Clie 28 #19 personas.
frente al hotel las colinas = 'Munizoles. Caldas. Ubicacién: Crra 23 #

centro, Manizales. , . 75a 140 T. DE MILAN
: ; ' ZONA G.
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Somos una empresa dedicada
al servicio de refrigerios, de-
sayunos, almuerzos, cenas,
mesa de postres y pasabocas,
estacion de cafe y la ejecucion
de eventos. Ademas contamos
con servicios mas especificos
como, desayunos y algos sor-
presa, tfortas mug, y detalles
para sorprender en una fecha
especial.




Acompanantes de Sal

Pan Tostado (pan de molde)

3.000 Jamodn y queso

3.500 Aguacate, tomate y queso

4.000 Polloy queso

4500 Jamodn, pollo y queso

5.000 Aguacate, tomate, pollo y queso

5500 Aguacate, Tomate, pollo, jamon y queso

Sandwiches (pan hamburguesa)

4.000 Jamoédny queso

4.500 huevo, maicitos, jamon y queso
4500 Polloy queso

5.000 Nuggets y queso

6.000 Pollo con champifiones y queso
6.000 Pollo con jamén y queso

Ropa vieja

Con todo

(Jamon, pollo, champifiones,
aguacate tomate y queso)

7.000

Crepe

5.000 Huevo, jamon y maicitos
7.000 Polloy champiiones

7.000 Boloresa

Ropa vieja

Con todo

(Jamon, pollo, champifiones,
aguacate tomate y queso)

7.500

Perros

4.000 Tradicional pequerios
5.000 Tradicional (qQueso, salchicha, tartara, 2 salsas, papas y ensalada opcional)
6.000 Suizo

6.000 Chorizo

7.000 Con pollo y salchicha

Hamburguesas

6.000 Tradicional
7.500 Tropical (con pifia asada y guacamole)




Acompanantes Dulce

2,500 Brownies
2.500 Blondies
3.000 Pan tostado con Mermelada y queso
3.000 Pan tostado Arequipe y queso
4500 Pan tostado Con fruta
5.000  Sandwiches francés con chocolate y nubes
6.000 Crepé con fruta
4.500  Crepé con fruta y helado
4500 Arroz con leche incluye galletas (140z)
5.000 Salpicon incluye galletas (140z)
6.500 Salpicon con helado incluye galletas (140z)
7.000 Ensalada de frutas incluye galletas (120z)
4500 Ensalada de frutas con helado

incluye galletas (120z)
5.500 Postres

(Milo, café, chocolate, 3 leches, maracuya, Lulo, limén)
5.000 Fresas con crema y Helado
4500 Trifle tentacién
4500 paquete de trufas x4
5500 paquete de trufas x6
7.500 paquete de trufas x8
4.000 cupcakes o brownies personalizados (impresos comestibles

Bebidas Calientes 90z Bebidas Frias 120z
2.000 Café con Panela 2.000 Te frio
2.500 Chocolate en panela 2.000 Jugos naturales en agua
3.000 Chocolate en leche 2,500 Jugos naturales en leche
2.800 Café con leche 3.000 Batido de frutos rojos
2.000 Aromatica con frutas 3.000 Batido de frutos amarillos
2.800 Capuchino 4.000 Frappé
2.800 Café moca 4.000 Limonada de coco
3.300 Milo 4.000 Milo
4.000 Moca Nutela 4500 Café moca

6.000 Malteadas (oreo, chocolate, vainilla, café)



El servicio de Almuerzos esta disponible para entrega a domicilio en desechables, o
emplatado con menaje segun las necesidades del evento.

el monto del menaje y del mesero

depende de la cantidad de platos y el tiempo del evento.

12.000 OPCIONES DE MENU

PROTEINA

Pollo marinado en Miel

Pollo o Cerdo en salsa agridulce

Pollo o Cerdo en salsa de durazno

Pollo o Cerdo en salsa de mango

Pollo o Cerdo en salsa de Champifiones
Rollo de Pollo o Cerdo con jamon y queso

Res en salsa agridulce
Res en Bistec
Strogonoff

Chuleta de pollo o de Cerdo

Carne Asada

HARINA

Arroz Blanco

Arroz Amairillo

Arroz con Coco
Arroz con Verduras
Arroz con Maicitos
Arroz Verde

Puré Gratinado
Papas a la Francesa

ENSALADAS

Mixta

Dulce

Salada

Rusa

Verduras al Vapor

ACOMPANANTES

Chips de papa

Chips de Platano
Patacon

Papa criolla

Incluye Bebida y Postre




Estacion de café y Aromatica

Se realiza la cotizacion sobre las necesi-
dades del evento; contamos con greca o
capuchinera para casos especiales, vy
utilizamos café de los cultivos de nuestra
zona cafetera, Iincluye desechables,
azucar y mezcladores; segun las necesi-
dades del cliente se ponen galletas para
acompanar las bebidas.

puedes elegir entre todos nuestros
productos para realizar tu desayuno o algo
sorpresa, y adicionales segun los gustos y
necesidades, tambien podemos realizar
menu vegetarianos, tradicionales, anche-
tas con vino quesos frutas y demas.
Personalizamos el empaque.

Los valores van deacuerdo a las necesi-
dades del cliente

Todo nuestro menu esta a disponible para
la realizacion de un picnic sea grupal o en
pareja en espacios abiertos o privados,
contamos con servicios extras como
entradas, cocteleria, souvenir y decora-
cion personalizada.

Los valores van deacuerdo a las necesi-
dades del cliente



Torta mix y Torta pizza

Torta mix  30.000
Torta pizza 40.000

Realizamos mug personalizados, sen-
cillos, luminosos, magicos.

En el interios horneamos una rica torta
con chocolate o futos.

Tambien lo puedes acompafiar con un
ramo de fresas con chocolate o trufas.
Es un gran detalle para sorprender a
tus seres queridos

incluye caja, tarjeta y domicilio .
el valore es segun el tamano,
de $40.000 en adelante




Mesa de Pasabocas

Tenemos una gran variedad de pasabocas
dulces y de sal para la realizacion de tu
evento o tu mesa de pasabocas, gracias a
nuestra experiencia nos acomodamos a
las necesidades y gustos del cliente, siem-
pre y cuando este dentro de nuestras posi-
blilidades.

ity Catering Emprosarial |




