Ingredientes e
insumos para
pasteleria a base de
fruta!l

Aromas,
sabores
que hara

neg




Wevieledes,

Trabajamos arduamente para obtener
una perfecta combinacién entre el
proceso de coccién y la fruta

6ptimamente seleccionada, creando

diferentes tipos de mermeladas con Con nuestras cubiertas solfruit’s
excelentes texturas y brillos . puedes resaltar el brillo y el color de tus

creaciones mas innovadoras, Deja que

Con un 60% de fruta para rellenos los aromas de las frutas impacten tus

de bolleria y pasteleria. sentidos . A

-
Estable al horneado. _ - .
» Estable en refrigeracion. _.A _- i

Para decoracion.
¢ Contiene 50% de fruta

Para inyectar.
_ . e Proporciona excelentes Condiciones
Textura cremosa facil de trabajar. 9‘&

de brillo y textura.

MERMELADAS

(Mora, Guayaba, fresa, Lulo,
Pifia, Uchuva).

GLASSES O CUBIERTAS CON FRUTA

(Mora y Maracuya).
PRESENTACIONES:
. Tarro x4kg
. Bolsa x4kg

o Bolsa xlkg.




Nouestros
clientes

Mas de 5 afios ayudando
a nuestros clientes a
hacer que sus productos
brillen con aroma y sabor
a fruta del trépico

colombiano.
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Panaderia Pionera en Caldas
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PANADERIA LA VICTORIA
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Distribuidor Autorizado en Caldas
PROMAPAN
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Pasteleria Pionera eje Cafetero
VENECIA

Pasteleria pionera en Manizales
PAN EXTRA




